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Link do produktu: https://www.goldplants.eu/nasiona-burak-cwiklowy-opolski-pnos22-p-4691.html

nasiona Burak ¢wiktow
Opolski pnos22

Cena 3,70 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 10 dni

Numer katalogowy pnos22

Kod producenta NSWPO0075

Kod EAN 5904232223976

Kolor czerwony

Opis produktu
Burak ¢wiktowy Opolski

Brassica napus

Burak éwikiowy Opolski posiada korzei o ksztalcie, miazsz delikatn i doskonalym smaku, z lub sfabo Odm: spozycia, ido
Korzenie sa doskonate do konserwowania pod kazda postacia, Odmiana polecana do uprawy w kazdej Gobrze Uprawione] Slebi, o &rednim polomic nawozea. Odmiana bardz plenne, z dstym uetiaiem korzen! handiowyeh w plonle ogélnym.

Opakow:
Deba nacion xs 20 szt w gramie

Norma wysiewu: 12-15 ko/1h;

Termin wyslewu: 2 dekada V-1 dekada i
Rozstawa: na 0géi 30- 50x57

Wegetacja: 110-115 dni

Termin shioru: 2 dekada VII- 2 dekada X

DODATKOWE WIADOMOSCI

« Burak éwiklowy wymaga odpowiednio wysokiego natezenia $wiatta, Brak $wiatia powoduje zahamowanie wzrostu roglin i zmniejszenie wielkosci korzeni, dlatego nalezy przestrzega¢ norm wysiewu nasion
« Buraki wysiewa sig rzedowo, w rzedach oddalonych od siebie 0 25-30 cm lub w systemie pasowo-rzedowym po 4 rzedy, co 27-30 cm i 45-54 cm na przejazd két ciagnika (przy rozstawie k6t 135 cm)

* Kiebki do skietkowania wymagaja duzej ilosci wody, dlatego siewnik powinien by¢ wyposazony w kdlka ugniatajace. Bezposrednio po wysiewie nasion mozna zwalowac glebe lekkim walem, gwarantuje to lepsze podsiakanie wody kapilarnej w glebie.

KULINARNIE

Satatka zimowa z burakéw i cukinii

« Skiadniki
* 1 kg burakéw cwikiowych (waga po przygotowaniu)
* 1 kg cukinii (waga po przygotowaniu)

* 1 kg cebuli

- zalewa

* 1 szklanka oleju

* % szklanki octu

« 1 szklanka cukru

* 2 tyzki sol

* 1lyzeczka pieprzu

Cebule pokroic w piérka, sparzyé goraca woda a kiedy ostygnie odsaczy¢. Buraki ugotowat, obrat, zetrzeé na tarce o duzych oczkach. Cukinie obrac, wydrazyé miazsz z pestkami, zetrzeé na tarce o duzych oczkach. Warzywa wymieszac. Z oleju, octu, cukru, pieprzu i soli zagotowac zalewe. Zalaé warzywa, safatke nakiada¢ do
wyparzonych stoikéw, uzupehnic zalewa, zakrecié wieczka. Pasteryzowa¢ przez 15 minut. Smacznego.

DLACZEGO WARTO KUPIC U NAS

* Jestesmy w czolowce wéréd internetowych sprzedawcow produktéw dia domu i ogrodu.

* Posiadamy wieloletnie do$wiadczenie w branzy ogrodniczej. Cieszymy sie zaufaniem naszych klientéw dzieki rzetelnosci ustug i naszemu

« Produkty, ktére Paristwu proponujemy cechuja sie wysoka jakoscia, korzystamy z ustug tylko sprawdzonych producentow.
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« Zawsze stuzymy pomoca, doradzamy oraz zapewniamy mila i fachowa obstuge.
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