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nasiona Fasola szpara
zielona Syrenka pnos81

Cena 5,70 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 10 dni

Numer katalogowy pnos81

Kod producenta NSWP0290

Kod EAN 5904232265891

Kolor zielony

Opis produktu
Fasola szparag zielona Syrenka

Phaseolus vulgaris

Fasola szparag zielona Syrenka to odmiana érednio poZna. Roélina karlowa o wzniesionym pokroju, ze strakami osadzonymi w érodkowej czeéci. Straki ciemnozielone, cienkie, dlugoéci 13-16 cm, szerokosci ok. 0,7 cm, delikatne, bezwidkniste, bardzo smaczne. Polecana do mrozenia, konserwowania i bezposredniego
spozycia. Odporna na bakterioze obwddkowa i antraknoze fasoli. Nadaje sie do zbioru mechanicznego.

Opakowanie 50g

Liczba nasion: 2-6szt. w gramie
Norma wysiewu: 80-120 kg/ha
Termin wysiewu: 10 V - polowa VII
Rozstawa: 40-50 x 10 cm

Termin zbioru: VII-IX

DODATKOWE WIADOMOSCI

« Fasoli chyba nie trzeba przedstawia¢ nikomu. Wspaniafa roslina, ktéra uprawiana jest od tysiecy lat na calym $wiecie. W Polsce do najczesciej uprawianych naleza fasola zwyczajna i wielokwiatowa, wsrdd ktérych wyrézniamy fasole tyczna i karlowa, a i te mozemy réwniez podzielié na odmiany zSitostrakowe,
zielonostrakowe, kolorowe | te uprawiane na suche ziarno oraz flageolet - na niedojrzate owoce do konserwowania.
« Fasolki szparagowej nie mozna jes¢ na surowo, gdyz zawiera substance toksyczne, ktdre rozkiadaja sie dopiero podczas gotowania. Gotujcie ja w niewielkiej ilosci wody, a najlepiej na parze - wtedy straci mniej cennych skiadnikéw | zachowa wiecej smaku

* Mozecie ja zamrazaé i robié z niej przetwory.

KULINARNIE

BG6b i fasolka szparagowa z ziotami i cytryna.

* 30 dag bobu
« 50 dag fasolki szparagowe]

* 2 zapki czosnku

* 2iy2ki oliwy

« po 1 lyzce ziék: misty, pletruszki, szczypiorku | estragonu
* 12 cytryny

. sol

« pieprz

Do duzego garnka z wrzatkiem wrzucamy fasolke i blanszujemy przez 5 minut. Odcedzamy. W plaskim rondlu rozgrzewamy oliwe, dodajemy bob, posiekany czosnek i 250 ml wody. Doprawiamy sola i pieprzem. Dusimy przez 8 minut. Dodajemy posiekane ziofa i zblanszowana fasolke i wszystko razem dusimy jeszcze przez chwile.
Miody bob nie wymaga obierania ze skérki, jesli jednak wolimy obrany, bedziemy potrzebowali na to dodatkowych 5 minut. Potrawe doprawiamy sokiem wycisnietym z cytryny.

DLACZEGO WARTO KUPIC U NAS

* Jesteémy w czoléwce wsréd internetowych sprzedawcéw produktéw dla domu i ogrodu.

« Posiadamy wieloletnie doswiadczenie w branzy ogrodnicze. Cieszymy sig zaufaniem naszych kiientow dzieki rzetelnosci $ usiug | naszemu
+ Produkty, ktdre Paristwu proponujemy cechuja sie wysoka jakoscia, korzystamy z uslug tylko sprawdzonych producentow.

* Zawsze stuzymy pomoca, doradzamy oraz zapewniamy mita i fachowa obstuge.
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