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nasiona Fasola szparag z6tta
Maxela pnos91l

Cena 5,70 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 10 dni

Numer katalogowy pnos91l

Kod producenta NSWP2140

Kod EAN 5904232003073

Kolor 261ty

Opis produktu
Fasola szparag zétta Maxela

Phaseolus vulgaris

Fasola szparag #6ita Maxela to odmiana érednio wczesna o okresie wegetacji okolo 70 dni. Roéliny osiagaja wysokosé 50-55 cm, o pokroju krzaczastym. Nie 2 podatne na wyleganie. Strad kolou 26itego, proste bez praewezer, ekko splaszczone, diugoscl 13-14 cm, bezwidkriste. Osadzone 53 w géme) czecl rodiny, dlugo
utrzymuja wartosé konsumpcyjna. Odmiana polecana zaréwno dla amatordw, jak | do przetwérstwa, do bezposredniego spozycia, mrozenia Ro: na bakterioze

Opakowanie 50g

Liczba nasion: 2-6szt. w gramie
Norma wysiewu: 80-120 kg/ha
‘Termin wysiewu: V-VI
Rozstawa: 40x60x12cm

Termin zbioru: VII - IX
Wegetacja:

DODATKOWE WIADOMOSCI

* Nasiona fasoli szparagowej zawieraja duzo bialka i sa cennym Zrédiem witamin, a do tego wiele odmian fasoli szparagowej ma walory dekoracyjne, stajac sie ozdoba warzywnej grzadki. Dlaczego wiec nie wybraé tego pysznego warzywa do swojego ogrodu? Poznaj zasady uprawy fasoli szparagowe; i dowiedz sig

Kiedy sia fasolg szparagowa aby uzyskat duzy plon smacznych fasolek. Podpowiemy takze najlepsze odmiany fasoli szparagowej do uprawy na dziatce!

* Warto wiedzie¢! Podczas pielenia fasoli spulchniamy glebe bardzo delikatnie i plytko, gdyz wigkszos¢ korzeni fasoli rozwija sie zaledwie 2-5 cm pod jej powierzchnia.

KULINARNIE

Fasolka w stoikach

* 4 kg fasolki szparagowej
« 8 lyzeczek cukru

* 8 lyzeczek soli

« woda

« 4 lyzeczki kwasku cytrynowego

Fasolke szparagowa umyj i odetnij ogonki. W garmku zagotuj wode z 4 lyzeczkami soli i 4 fyzeczkami cukru. Na wrzatek wrzucaj fasolke i gotuj ja od 2 do 4 minut (straczki nie moga sie rozgotowac). Jeéli nie masz wystarczajaco duzego garnka, mozesz gotowat fasolke partiami w tej samej wodzie. Odsaczona fasolke szparagowa,
wkiadaj do stoikéw (najlepiej ustawiac straczki plonowo i ciasno jeden obok drugiego). Do kazdego sioika wsyp po pot fyzeczki soli, cukru i odrobine kwasku cytrynowego. Zalej woda do peina i zakre¢ sloiki. Wstaw je do garnka, wlej wode do okofo 3/4 wysokosci sfolkow | gotuj przez 60 minut. Wyjmij z wody | ostudz. Po uplywie 24
godzin powtdrz gotowanie sfoikow. Tym razem mozesz skrécic czas do 40 minut. Kiedy stoiki zupeinie ostygna, mozesz wyniesé je do spizari. Smacznego!

UWAGAL Fasolke koniecznie trzeba gotowac (pasteryzowac) w ciagu tych 2 dni. Jest to taka podwéjna pasteryzaca, ktéra fachowo nazywa sie tyndalizacia i jest w odstepach yeh. W pierwszej fazie gina formy wegetatywne | drobnoustroje, lecz przetrwalniki sa wciaz ‘zywe'. Mozna ewentualnie dia pewnosci
podjac trzecia pasteryzacje na trzeci dzier, ale moim fasolkom w zupeinosci wystarcza dwa dni pasteryzac)i | stoiczki z zaprawami nie psuja sie.

DLACZEGO WARTO KUPIC U NAS

« Jestesmy w czolowce wsréd internetowych sprzedawcow produktéw dla domu i ogrodu.

* Posiadamy wieloletnie doswiadczenie w branzy ogrodniczej. Cieszymy sie zaufaniem naszych klientéw dzieki rzetelnosci uslug i naszemu
« Produkty, ktdre Paristwu proponujemy cechuja sie wysoka jakoscia, korzystamy z ustug tylko sprawdzonych producentow.

« Zawsze stuzymy pomoca, doradzamy oraz zapewniamy mifa i fachowa obstuge.
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