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L YRS BiRANY

Nasiona Papryka Bird Eye
ostra Afr31

Cena 12,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 10 dni
Numer katalogowy Afr3l

Kod producenta Afr31l

Kolor czerwony

Opis produktu

Capsicum annuum

Bird's Eye to plenna, malo wymagajaca odmiana, odpowiednio wczesnie wysiana idealnie radzi sobie na naszych balkonach i parapetach rosnac w doniczkach o pojemnoéci 7.5 - 10 litréw. Bardzo efektownie wygladajacy krzak bedzie ozdoba naszego balkonu. Im wczeéniej rozpoczniemy kietkowanie nasion, tym szybciej rozpoczniemy
2bir pierwszych owocdw, a o za tym idzie wydluzymy caly sezon wegetaci roliny.
Chili w doniczce moze byé roslina wieloletnia. Odpowiednie przezimowanie rosliny spowoduje, e moze ona stuzy¢ nam w kolejnych latach zapewniajac jeszcze wyzsze plony. Roéliny tej odmiany sa zazwyczaj silnie rozkrzewione i osiagaja do 45-70 centymetrow wysokosci, choc spotykane sa kultywary tej odmiany majace
nawet 120cm. Liscie 47 cm dlugoéci i 1,3-1,5 cm szerokoscl. Jej ostry smak sprawia, ze Bird Eves to papryka, ktéra nie tylko wzmacnia doznania smakowe, ale rwniez posiada wiele zalet prozdrowotnych i bardzo dobrze wplywa na organizm.

Opakowanie zawiera 30 szt. nasion

* Za jej ostry smak odpowiada zwiazek kapsaicyna, obecny w papryce w réznych ilogciach. U odmian najostrzejszych jest to okolo 1-1,9%. Oprécz kapsaicyny papryka zawiera biatko, blonnik, sporo zelaza, magnezu, fosforu, miedzi.
* Jej ostry smak sprawia, ze Bird Eyes to papryka, ktéra nie tylko wzmacnia doznania smakowe, ale réwniez posiada wiele zalet prozdrowotnych | bardzo dobrze wplywa na organizm. Jej najwazniejsze wlasciwosci to: dziafanie przeciwzapalne. wiaciwosci przeciwbslowe.

Swietnie sprawdzi sie takze jako dekoracja talerza ze wzgledu na swéj kolor.

+ Papryka chilli Bird Eyes idealnie pasuje do dar miesnych w postaci duszonej czy pieczonej. Wzbogaci smak kazdego sosu oraz zupy. Najczesciej jest do potraw i
Stodki sos chilli

SKEADNIKI : 4 papryczki chilli ( mozna mniej mozna wigcej w zaleznosci od stopnia ostrosci ) 3 zabki czosnku 2 /3 szklanki cukru 1 i V2 szklanki wody 1/3 szklanki octu 1-2 tyzki maki ziemniaczanej 2 tyzki wody

SPOSOB PRZYGOTOWANIA: Papryczke chilli miksujemy razem z obranymi zabkami czosnku - mase przektadamy do rondelka. Dodajemy cukier, wlewamy wode i ocet i gotujemy na wolnym ogniu az cukier sie rozpusci i 1/3 ptynu
odparuje. Sa dwie szkoly przygotowywania tego sosu jeden - jedna szkota méw o tym aby sos zaprawi¢ maka ziemniaczana, drugi nie. Osobiécie nie zaprawiam sosu maka odparowuje go okoto 25 minut, az uzyskam konsystencje
gestego syropu. Mozna tez sos zagescié maka w takim to wypadku w 2 tyzkach wody rozpuszczamy make ziemniaczana, wlewamy ja do sosu i gotujemy okoto 3-5 minut stale mieszajac do momentu az sos zgestnieje. Przygotowany sos
przelewamy do wyparzonych buteleczek i przechowujemy do 7 dni w lodéwce.
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NA FOTOGRAFII

Papryka Bird Eye ostra

Capsicum annuum
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DLACZEGO WARTO KUPIC U NAS

« Jestesmy w czoléwce wérod internetowych sprzedawcéw produktéw dia domu i ogrodu.

« Posiadamy wieloletnie doswiadczenie w branzy ogrodniczej. Cieszymy sie zaufaniem naszych klientéw dzieki rzetelnosci

ustug i naszemu

Produkty, ktére Paristwu proponujemy cechuja sie wysoka jakoscia, korzystamy z ustug tylko sprawdzonych producentdw.

« Zawsze stuzymy pomoca, doradzamy oraz zapewniamy mifa i fachowa obstuge.
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