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Nasiona Papryka Serano Chilli
ostra Afr35

Cena 12,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 10 dni
Numer katalogowy Afr35

Kod producenta Afr35

Kolor zielony

Opis produktu

Capsicum annuum

Papryka Serano Chilli ostra to powiew meksykariskiego klimatu w naszej kuchni. Nie duze papryczki tej odmiany posiadaja szeroka rzesze zwolennikéw rowniez w Polsce. Papryke Serrano mozemy uprawiac pod osionami lub na dziaice.

Owoce tej papryki oprocz ostrosci maja takze orzezwiajacy cytrusowy aromat. Papryczki Serrano to nieodfaczny skiadnik wiekszosci meksykariskich dan, $wietnie komponujacy sie z pieczonym i grillowanym miesem, owocami morza, salsami (zwlaszcza guacamole), serem plesniowym, éwiezymi safatkami czy jajkiem na zimno.
Idealnie komponuja sie z owocami morza.

Papryka Serrano rodzi malutkie (3-5 cm), wasko stozkowate lub walcowate owoce o gladkiej powierzchni bez zmarszczek i faldek. Papryczki, poczatkowo zywo zielone, z czasem zmieniaja kolor na czerwony w intensywnym, jaskrawym odcieniu. Pojedynczy krzaczek jest w stanie wydat kilkadziesiat owocéw jednoczesnie.

Opakowanie zawiera 30 szt. nasion

DODATKOWE WIADOMOSCI

« Ostra papryczka rozgrzewa organizm oraz pomaga oczyszczaé drogi oddechowe rozrzedzajac zalegajaca w nosie i zatokach wydzieling.
Ma takze dziafanie przeciwbdlowe i przeciwzakrzepowe. Pomaga obnizy¢ poziom tzw. zlego cholesterolu LDL we krwi i zmniejsza ryzyko wystapienia wielu chorb.
« Nasiona papryki Serrano wysiewamy w lekkim, sypkim podiozu do produkcji rozsady warzyw. Dia wyroénietych sadzonek nadaje sie kazda przepuszczalna, niezakwaszona, prochniczna ziemia. Ta wywodzaca sie z Meksyku odmiana preferuje stanowiska ciepte i widne - stoneczne albo lekko ocienione przez czes¢

dnia. Przynosi obfite plony w uprawie doniczkowej w domu i na balkonie.

* Nasiona ostrych odmian papryki zaleca sie wysiewa¢ w rekawiczkach

Papryczki chili w oleju

SKEADNIKI : 1 kg papryczek chili 1 litr oleju pét szklanki oliwy z oliwek 3 zabki czosnku cukier sél bazylia 5 matych stoikéw gumowe rekawice.

SPOSOB PRZYGOTOWANTIA: Sioiki doktadnie umyc ciepla woda i plynem do mycla naczyf. Nastepnie wyparzy¢ wrzatkiem i dokladnie osuszyé. Papryke chili umy¢, zalozy¢ gumowe rekawice (zrébcie to koniecznie, bo bez nich rece
pieka do korica dnia, albo zatrzecie sobie oko, a nie jest to nic przyj ) i papryczkom. wyjaé gniazda nasienne i posciggac z nich nasionka do osobnej miseczki. Wydrazone
papryczki utozyé w stoikach i do kazdego dorzucié¢ nasiona, po pét zabka czosnku, po# tyzeczki soli, szczypte cukru oraz pét tyzeczki bazylii. W rondlu bardzo mocno zagrza¢ olej oraz oliwe z oliwek i zalewa¢ papryczki (zalewana goracym
olejem papryka powinna wydawac taki dzwiek, jakby sie smazyta) pozostawiajac ok. 2 cm wolnej przestrzeni do wieczka. Stoiki zakreci¢ i ustawi¢ do géry dnem. Trzymac w ciemnym miejscu, a za 2 tygodnie mozna je juz zajadac!
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NA FOTOGRAFII

Papryka Serano Chilli ostra

Capsicum annuum
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DLACZEGO WARTO KUPIC U NAS

« Jestesmy w czoléwce wérod internetowych sprzedawcéw produktéw dia domu i ogrodu.

« Posiadamy wieloletnie doswiadczenie w branzy ogrodniczej. Cieszymy sie zaufaniem naszych klientéw dzieki rzetelnosci

ustug i naszemu

Produkty, ktére Paristwu proponujemy cechuja sie wysoka jakoscia, korzystamy z ustug tylko sprawdzonych producentdw.

« Zawsze stuzymy pomoca, doradzamy oraz zapewniamy mifa i fachowa obstuge.
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